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Rezept: Currywurst Sauce
Zutaten Fir 4 Personen (als Hauptgericht)
* 4 Bratwiirstchen + 350 ml Ketchup * 1 TL Currypulver
(je ca. 120g) vorn Grill * 50-100 ml Wasser (Dortmunder Pattken)
oder aus der Pfanne = 3 EL Currywurstgewirz zum Nachscharfen

' Ketchup mit Wasser verdiinnen,

das Currywurst Saucengewirz dazugeben und klumpenfrei
vermischen (z.B. mit einem Schneebesen oder Stabmixer) und im
Topf erwdrmen.

' Die gebratenen oder gegrillten Bratwirstchen in Stlcke schneiden
und mit ca. 100 ml Sauce UbergieRen.

' Etwas Currypulver (Dortmunder Péttken) zum nachscharfen Gber die
o Currywurst geben.

Weitere Rezepte & Gewlrze auf www.dortmunder-poettken.de




